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ПОЛОЖЕНИЕ

об организации питания воспитанников и сотрудников Юськинского детского сада

структурного подр а,о,'й"" йь} ою"окинская С ош>

1,Общие положения

1.1.НастояЩоеПоложениеопреДеляеТПоряДокорГаниЗацииифинансоВогообеспечения
питания воспитанников и сотруд{ико" i "апже 

порядок осущ9ствлония контроля за

организацией питания в дошкольном образов_ательном учреждении Ю__ськинского детского

саДасТрУкТУрноГоIIоДразДеЛения-йъоУкЮсъкинскаяСоШ[),разработанов
соотв9тствии со .r-".й З'7 Федерального зa*o'a"""r'--ig.lz.20l' N9 2,7з,ФЗ коб

образованииВРоссийскойФедераЦии)),ВсоотВеТсТВиискСанитарно-
эпидемиологическим требованиям к Ьр,u"",uuиям воспитания и обучения, отдьIха и

оздоровления детей и моподежи>,_к Об утверждении санитарньш правил сп 2,4,з648_20,

чтВержДенноГопосТаноВлениемГлавногогосуДар.'""""о,осаниТарноГоВрачаРФот
iB,og,zozo Ns 28 приказом управления образоВаНИЯ АДМИНИСТРаЦИИ МУНИЦИПаЛЬНОГО

образованиякЗавъяловскийрайон1_<обУтвержД..УУчсУТоЧноГонаборапроДукТоВДля
организации питаЕия детей " 

Д_9У;, ; T'Piz2o16 N9 69!, с целью обеспечения сба-

лансированного питания детей дошкольЕого возраста, посещающих доу,

осуществления контроля за созданием необходим",* у"ло*"й дпя организации питания в

доу.
1.2.РУковоДиТеЛъУчреждениянесеТоТВgТстВонносТЬЗаорганиЗациюпиТания'

осуществляет коЕтроль за работой__сотрулников, участвующих в оргаfiизации IIитания,

1.3. основными задачами орru"",uu,и питания uо",",u"иков учреждония являются:

-соЗДаниоУсловий,напраВЛенныхнаобеспечениерационаJIЬныМисбалансироВанныМ
питанием, по всеМ пищовыМ фu*"орТr, "*"a,r- 

ОелУ и аминокислоты, IIищевые жирьi и

;йж"ж:i;#"^^JJ""J##J:-Н1LТ::НТ;I'#*рационовпитанияэнергоЗатраТам

"".:нlНffi;хr#i"uтжТ; Jff#i::I#''",ur"", пищевътх продуктов, используемых

в приготовлонии блюд, включая обеспечение всех aurrrupn"rx требований к состоянию

.пищеблока,посТаВЛяоМыМIIроДукТаМпиТания'ихтрансilорТироВке'хранонию'

"п,:";;:i'ххЖ;frжif,х'*"uеяностей воспитанников (потребностъ В ДиетическоМ

питании, пищевая аллергия и прочее);

- ilропагандu "р",цйпов 
здорового и полноценного питания,

ЙН;;;;,-йоtщt:t"а_



2, Организация питания

z,t,организаЦияпиТания-ВоспиТанникоВВоЗлаГаотсяII&УчрежДение'
осущоствляющео ОбР*Оu-'""iry_,:;;ТГ*lifr'; учреждение осуществЛЯОТСЯ В ПОРЯДКО'

2,2, Закупка и поставка продуктс

установпенном 
ойрuп""9*.u*оrчоi ;;;5!4.r013'il;4-ФЗ КО КОЕТРаКТНОЙ СИСТеМе В

i6.р.закупок::".,11,i";.1_1u"""1;1нъ;т;sfr *fi *J#ffi а,:жfi ж_жнн,ъЁЁ
нужд), Федералы

услуг отдельЕым" urou*, ор"о".r..о"* лиц)) на оо,оuЙОЙ ОСНОВе, Заffi;i'i'Jiffi";

Hж.ýi",:i-;J###;ff;;iщi,.*ь:,.:, 
Т:iftЖ##;;#ЁЫйт**

iffi ,f *#iнтJrJ.*Пi";JlНi;",r#ffi:li#П"вучрежпониеопредоляются,в
соответствии с IIормами llитанr",^-у"u.рЙденнЬlМИ 

С'.Ъ.i'Ъ48-20' nP'*'P"u'' 10

дневном цикличным меню,

2,4,Т|итаЁтиеВосilитанЕикоВ-ВУчрежДен""::JТ..ТВляеТсясогласIlоуТВержДонньiм
HopMaMnn"**onli',,;;;;;;.фo;*,"o*'1i;nffi ;ffi Т"-Т#;'"1ЪТТJ;
<завъяловск"и рuионп для двух возрастных катогори]

ЧН:тJJ,т#";Ж;:Цi'}i#^НrЧ 
рожиМе'О:l. jЗ'"" ОРГаНИЗУеТСЯ

чотырохразоuо. ,r""u""e, обеспеч"uЫ'*." 75% сутойrо puu,o"a: завтрак- 20Уо, ВТОРОи

ЖТ:?:",.Т;i:п;*i/ннr=i.1"#"JЁЩ:ЁJi,о*"санитарнымитребованияМИ

о"ч::i:ffi :;ýffi жх1т;""ft ffi н;н*r*;тн;,"""'ffiffi'x;il^осfl 
ащенfl ые

необхоДимымоборУДованиемiiпоо"п",.,u*,'""йпо,"ческиМ'ВесоизМеритепъным),
инвонтФем. z -л\ *rа пY\ТЛР.Ntа ПИЩИ, осЕащенные мебельЮ, необходимыМ

2.5.2. Помещения (места) для приеМа ПИЩИ,

количеством столовой посуды,

2,5,З,Кваrrифичированныйштатныйперсонал'влаДеюЩийтехнологиой
приготовления диетического питания,

2.5.4.разработанный и уruй*о.rный порядок организации_пи]ания 
воспитаЕников

(режим рuОо"Jr-rr"щеблока, 
,рuйirп'выдачи ,о"оuuо-Ьлюд, рожим приема пИЩИ, режим

мытья,,о,у*" пу*онного инв:нтаря и т,д,),

2,5,5,РУковопитолъУчреж;;;;"наЗначаеТотВеТсТВенныхлицЗа:
- планироваЕио закуflок,рооу*,оurl":ч:::,оо,"","uии 

с iIормами и меню;

- a"о.*рa*оflное ao.ru"narnin"T,p""u,u,* 
заявок и направл,""" " в соотвотствуюцие

инстанции для проводения совместных торгов; -основания и др,) flри

_ 
ж;жжr"о. 

*."*n#r. оЙi*Й УrЁЁ#Ч},li;;, ."".обом запрОСа

_";"#r."J"Ё#iffi:Н:;";""Ж#.Т;*авовыхдоговоров(контРаКТОВ);
- приомку ,,родуктов 

-rrrЪu",", 
u*no"ui*-""vтn'_1111 экспортизу товара :

соответствии со .".at,ri,ъ:i,^, oi!+, ф 
"i,,iзвцg_zо, и бракераж, которыи

включаот в себя <производственный контролъ)):

о органолоптичоскую оценку |ur"*rrt вид, цвот, консистенция, заIIах

и вкус);

: хнд"жffiix#}т,:"'оо**"*rоu, 
подтверждающИХ их

качsство и безопасностъ;



/
.конТроЛьсанитарноГососТоянияаВТоТранспорТа'сIIецоДе}кДы

экспедиторов,
- соблюдением всех санитарЕых требований К транспорТировке и хранениЮ

продуктов питания, приготовлению и выдаче блюдl

- соблюдением правил личной гигионы воспитанниками и персоналом Учреждения;

- санитарнur*, "ойо"нием 
пищеблока и помещений (мест) приема пиЩиl

- IIравильностью отбора и хранения суточных проб;

.поряДкоМорГанизациипиТаНияВоспиТанникоВВсооТВоТсТВииспп.2,5.4

"аarо"щ".о 
Положения об организации питания;

- ведением документации по организации питания в соответствии с требованиями

САнИТАРно.ЭПиДЕМИоЛоГИLIВСкИХIIРАВиЛиноРМ
СП 2.З 12,4.3 590-20, 44-ФЗ ст,4 1,5 8,94,

оЕжеДнеВноГоменю-требоВанияУстаноВЛонноГообразuа;
оЖУрналбракеражаскороПорТяЩихсяпиЩеВьIхПроДУкТоВ'

поступающих на тlищоблок;

: frfi # Тш;жТjнН*пh#"i;жн*" E;nJ;o"*"",
о Журнал здоровья,

- расчетом и оценкой использованного на одного ребенка суточного набора пищовых

IIIродуктов, подсч9том энергетической ц9нности полученного рациона питания и

содержания в Еем основнъIх пищевых воществ (ежемесячно),

2,6,организацияпиТаниявУчреЖДениидоЛжнаПреДУсМаТриВаТЬ
сбалансированностъ и максимаJIьное разнообразие рациона IIитания воспитанников,

удовлетворяющего физиологические потребности детского организма в основньIх

пищевыХ веществах и энергии, адекватную технологическую и кулинарную обработку

ПроДУктоВиблюД,обеспечиваюЩУюихВысокиеВкУсоВыекачесТваисохранносТЬ
исходной пищевой ценности,

2,,7'Примерно9Моню'сосТаВленноесУчеТомрекоМенДУоМьжсУтоЧНьжнорМ
питаниЯ в дошколЬном обраЗовательноМ учреждении для дву( возрастных групп детей (от

1 года до 3-Х лот И от З-х до 7 лет), включающее примерное меЕю установленной формы

(согласно приложению Ns + сП 2.з12.4.з590-20), технологические карты на каждое блюдо,

утверждается руководителем Учреждения,
2.8. На основаниИ утвержденного Примерного IIерспоктивно_го меню в Учреждении

ежедневно составляется меню-требование установленного образuа (по программе

кБДРС>) с указанием выхода блюд для воспитанников каждой возрастной гр}шпы,

2.9. На каждое блюдо должна бьiть заведена технологическая карта (по форме в

соответстВ"" " 
,fr"пй"""on 7 сП 2.з12.4,з590-20) с указанием_ ссылки на рецептуры

используомых блюд и кулинарных изделий в соотвотствии со сборниками технических

нормативов.
2.10. Щля flравилъной организации питания воспитанников в Учремонии должны

бьтть следующие локыIьные акты и документация:
- приказ и положение об организации питания;

- приказ о назначонии ответственных за проведение внутренней экспертизы качества

закупаомой продукции;
- сопроводитольные

безопасность и качество
документы на поступающие продукты, подтверждающие их

(товарно-транспортные накладные, удостоверения качества,

сертификаты и др.)]^ 
-^договоры (контракты) напоставку продуктов питания;

- примsрное десятидневное меню для воспитанников возрастных групп (от 1 голало

з_х лет и от з_х до 7 лет), тохнологические карты кулинарных изделий 1блюл);



- меню - требование на каждый день с указанием выхода блюд для возрастных групп

детей (от 1 годадо З-х лет и (или) от 3-х до 7 лет);

- ведомость выполнения суточных норм продуктового набора, норм потребления

пищевых веществ, эноргетической ценности дневного рациона;

- журнаЛ бракеража скоропорТящихсЯ 1"ч,"л",* продуктов, поступающих на

пищеблок (в соответствии с приложением Ns 5 сп2,з12.4.3590-20);

- журнаJI учета температурного репшма в холодильном оборудовании (в

соответстВ"". rrр"пОжениеМ Ns з СП 2.з12,4,з590-20);

- журнаJI бракеража готовой кулинарной пролукuии (в соответствии с приложониом

Ns 8 таблица 1 СП 2,З12.4.З590-20);
- журнаJI IIроведения витаминизации третьих и сладких блюд (в соответствии с

,,prno*.""eM Jt 
-8 

таблица 2 сп2,з12,4,З590-20);
_ журнал здоровья (в соответствии с flриложениом Ns 1сп2,з12,4,3590_20);

- заявки на продукты питания в письмgнном и электронном виде (составляютсяв2-х

экземплярах, один из которых остается в Учреждении, другой направляется чорез

I]щоив_щБ в управление муниципального заказа для проведения совместных торгов);

- свsдениЯ об исполнении договоров (контрактов);

-книгаскЛаДскоГоУчеТапосТУПаюЩихIiроДУкТоВипроДоВолЬсТВенноГосырЬя;
- журнаJI отбора суточных проб,

2,11. При IIоставке продуктов питания в Учреждение предприятие-поставщик

обязано предоставить все документы, подтверждающио их качество и безопасность:

свидетельство о государственной регистрации или санитарно-эпидомиологическое

закпючение, декларации или aaрrrф"пu,u, соответствия, удостоверения качества и

безопасности предприятия-изготовителя, вотеринарно-сопроводительные докумонты

(ветеринаРЕаlI спраВка формЫ N9 4) на яйца, IIтицу, мясо, рыбУ, колбасные изделия,

,Щоставка поставщиком товара допжна осуществляется специаJIьно оборулованным транс-

портныМ средствоМ для доставки товаРа, имоющим санитарный паспорт, Поставщик

должен обладать правами пользования указанным транспортным сродством на праве

собственности, право аренды или Другому основанию, Лица, сопровождающие

проДоВоЛьсТВенноесыръеипиЩеВыепроДУкТыВпУтисЛеДоВанияиВыполняюЩиеих
погрузку и выгрузку, должны пользоваться саЕитарной одеждой (халат, рукавицы), иметь

личную медицинскую книжку установленного образча с результатами медицинских

осмотров, в т.ч. лабораторных обследований, и отметкой о прохождении

профессиОнальноЙ .".r."йч.ской подГотовки, Транспортировка Товара должна быть

осуществлена в соответствии с требованиями действующих санитарньж правил и

нормативов (СанПин).
2,t2. Организация пи,гания воспитанников в Учреждении должна сочетаться с

правилъным питанием ребенкав семье. ,щля обеспечения rrреемственности в организации

питания целесообразно ежедневно информировать родителей (законньж представителей)

о продуктах и блюдах, которые ребенок получил в течение дня в Учреждении, Щля этого

на информационньIх стендах для родителой ежедневно размещается меню с указаниом

объема готовых блюд, стоимости, а также рекомендации родителям по организации

питания детей вечером.
2.1,з. в целях пропагаЕды здорового образа жизни, принципов рационального

питаниЯ 11орсонаJI Учреждения проводит консультационно-разъяснителъную работу с

родителями (законными ,'редстu""iaп"*") по вопросам правильной организации литания

детей с учетоМ uой.r""rх потребностей и индивидуаJIьных особонностей,

З. Контроль за организацией питания

3.1, Контропь за организацией питания в Учреждонии осуществляют руководитель

учреждения, медиц"r"йй работник, бракеражная комиссия, действующая на основании



G..4J

<положения о бракеражной комиссии), члоны родительского комитета и других

обществеН""r* ор.u"изЬций, ,,о согласованию с администрацией Учреждения,

4. Организация питания сотрудников

4.1. Организация питания сотрудников Учрежления производится в соответствии с

Приказом Учреждения.
4.2. Itаждый сотрудник имеет право на одноразовое питание в Учреждении, в

период нахождения на работе.
4.3. Сотрулник должен подать письменное заявление на имя директора оу о

постановке его на одноразовое питание. В заявлении необходимо указать форму оплаты

за питание: удержание из заработной платы, оплата чорез отделения банка,

4,4. Стоимость IIитания сотрудника устанавливается на основании расчотов

каJIькуляЦии и сметы доходов и расходов кПитание сотрудников)

4.5. Питание воспитателей и помощников восIIитатолой организуется в груIIпах

совместно с детьми в соответствии разработанного и утвержденного порядка организации

питания воспитанников.
4.6, Щля организации питания других сотрудников Учреждения выделяется по

возможности помещенио и составляется график для приема пищи сотрудниками,


